
Ristorante Isola di Capri
DA ANTONIO



ARCO NATURALE: An der Ostküste Capris liegt dieser 
gewaltige Felsbogen im Meer. Einst war dieser Bogen eine 
der vielen Grotten der Insel, bis er im Laufe der Zeit durch 
Erosionen seine heutige Form bekommen hat. Legenden sa-
gen, dass nachts Geister durch die malerische Öffnung die-
ses Bogens fliegen.

GROTTA AZZURRA (die blaue Grotte): Die Grotta Azzurra 
ist das weltbekannte Symbol der Insel Capri. Sie ist bekannt 
für die intensiven, verführerischen Blauschattierungen des 
Wassers. Die magischen Licht- und Farbeffekte entstehen 
durch das Sonnenlicht, das vom 25 m tiefen Wasser in die 
Grotte reflektiert wird. Beeindruckend ist auch der niedrige 
und enge Zugang zur Grotte, der sich in einem gewaltigen 
Fels befindet. Um die blaue Grotte ranken sich viele Mythen 
und Legenden. Einem Mythos zufolge wurde die Grotte einst 
von den Sirenen bewohnt, die mit ihrem Gesang Seefahrer 
von ihrer Route abbrachten. Schriftsteller vergangener Jahr-
hunderte berichten, dass die Einwohner Capris die Grotte 
aus abergläubischer Furcht nicht betreten hätten. Sie glaub-
ten, die Grotte sei von Hexen und anderen schrecklichen 
Kreaturen bewohnt.

PUNTA TRAGARA: Von hier aus kann man die Aussicht 
auf das Wahrzeichen Capris, di Faraglioni, genießen. Die 
Faraglioni sind drei aus dem Meer aufragende Felsen, die 
von Bögen durchbrochen sind - ein phantastischer Anblick.

GIARDINI D‘ AUGUSTO: Dieser kleine Park war einst-
mals der Garten des Kaisers Augustus. Von hier hat man 
eine traumhafte Aussicht auf die schwindelerregenden 
Serpentinen der via Krupp, von dem bekannten Industriellen 
gestiftet, die steil nach unten zur Badebucht Marina Piecola 
führen.

Naturschönheiten auf Capri



Benvenuti al Ristorante Isola di Capri
Herzlich Willkommen in der Pizzeria lsola di Capri.

Alle unsere Mitarbeiter sind stets bestrebt, Ihnen Stunden
der Entspannung und des Genießens zu bereiten, um Sie,

verehrter Gast, zufriedenzustellen.
Sollte uns jedoch einmal ein Missgeschick unterlaufen, dann wären wir

Ihnen für einen entsprechenden Hinweis dankbar.
Sämtliche Speisen werden erst nach Ihrer Bestellung frisch zubereitet.

Daher lässt sich leider eine kleine Wartezeit nicht vermeiden.
Wir bieten hierfür um Ihr Verständnis

und wünschen Ihnen einen „Guten Appetit“.

Träumen Sie von einem Urlaub auf Capri?
Dann lassen Sie sich von unserem italienischen Küchenchef mit italienischen

Köstlichkeiten verwöhnen.

Zum Beispiel:
Tomatensuppe- Parmaschinken mit Melone- Carpaccio

Tomate mit Mozzarella und Basilikum
Ciabattabrot- Knoblauchbrot
Rosmarinkartoffeln - Gemüse

Rigatoni della Casa mit Erbsen, Schinken*, Champignons & Tomatensauce
oder Gnocchi mit Filetspitzen und frischen Champignons

Lachs Acqua Pazza mit Cherrytomaten, Kapern, Basilikum und Knoblauch

Saltimbocca alla Romana Schweinefiletmedaillons mit Parmaschinken 
     und Salbei in Butter-Weißweinsauce

Tiramisu - Panna cotta

Wir richten gerne Ihre persönlichen oder betrieblichen
Feierlichkeiten in unserem extra Raum bis 45 Personen aus.

Buchbar ab 10 Personen pro Person 25 €

Isola di Capri
Alt-Köpenick 1 · 12555 Berlin

Tel. (030) 65 07 62 44

www.isola-di-capri.de
E-Mail: info@isola-di-capri.de

Mi bis Mo 12:00 – 24:00 Uhr
Dienstag Ruhetag

ALLE SPEISEN AUCH ZUM MITNEHMEN!



Bevande Anacoliche
ERFRISCHUNGSGETRÄNKE

Coca Cola 1 2  0,2 l 2,00 €  0,4 l 3,70 € 
Coca Cola Light 1 2 3 5    FL. 0,33 l 3,00 € 
Fanta 1 3  0,2 l 2,00 €  0,4 l 3,70 € 
Sprite  0,2 l 2,00 €  0,4 l 3,70 € 
Spezi 1 2 3  0,2 l  2,00 €  0,4 l 3,70 € 
Fassbrause 1  0,2 l 2,00 €  0,4 l 3,70 € 
Apfelschorle  0,2 l 2,00 €  0,4 l 3,70 € 
Schweppes Ginger Ale 1 0,2 l 2,50 €  
Schweppes Bitter Lemon 3 4 0,2 l 2,50 € 
Schweppes Tonic Water 0,2 l 2,50 € 
Italienisches Mineralwasser mit Kohlensäure   FL. 0,25 l 2,50 € 
Italienisches Mineralwasser mit Kohlensäure   FL. 0,75 l 5,20 € 
Italienisches Mineralwasser ohne Kohlensäure   FL. 0,25 l 2,50 € 
Italienisches Mineralwasser ohne Kohlensäure   FL. 0,75 l 5,20 € 
Succo di Mela Apfelsaft / apple juice     0,2 l 2,50 € 
Succo di Pomodoro Tomatensaft / tomato juice    0,2 l 2,50 € 
Succo d‘Arancio Orangensaft / orange juice    0,2 l 2,50 € 
Kiba Kirsch- & Bananensaft / cherry and banana juic    0,2 l 2,50 € 
Succo di Pesca Pfirsichnektar / peach nectar    0,2 l 2,50 € 
Malztrunk 1     FL. 0,33 l 3,00 € 
Bionade 1 verschiedene Sorten    FL. 0,33 l 3,00 € 
Leitungswasser tap water     0,2 l  0,40 €

Bevande Calde – HEISSE GETRÄNKE

Kaffee 2     Tasse 2,10 € 
Espresso 2     Tasse 2,10 € 
Doppio Espresso 2    Tasse 3,80 € 
Cappuccino 2 mit geschäumter Milch    Tasse 2,70 € 
Latte Macchiato 2     Glas 3,60 € 
Heisse Schokolade    Glas 2,70 € 
Tee     Glas 2,00 € 
Glühwein mulled wine     Glas 3,50 € 
Milchkaffee 2     Glas 3,60 €

Cin Cin e Buon Appetito
Beginnen Sie mit einem original italienischen Aperitif 

Martini rot 1 oder weiß / red 1 or white  5 cl 2,80 € 
Campari 1 Orange oder Soda  4 cl 5,00 € 
Aperol Spritz 1   0,3 l 5,50 € 
Prosecco   0,1 l 4,00 € 
Hugo Prosecco mit Holundersirup und Minze   5,50 € 
Alkoholfreier italienischer Aperitif   3,50 € 
Cocktail Sorrento Pfirsichnektar, Sekt, Amaretto 1   4,50 € 
 Peach nectar, sparkling wine, Amaretto 1

Sollten Sie Allergiker sein, sprechen Sie unser Personal an.



Brandy - Weinbrand
Vecchia Romagna  1  2 cl 3,00 €

Whisky
Johnnie Walker 1 oder Jim Beam  2 cl 5,00 €

Vino - ERLESENE FLASCHENWEINE AUS ITALIEN
Gavi di Gavi Weißwein, trocken / white, dry  FL. 0,7 l  28,00 € 
Sauvignon / Pinot Grigio Weißwein / white, dry  FL. 0,7 l  26,00 € 
Negroamaro Salento  FL. 0,7 l  25,50 € 
Rotwein, halbtrocken / red, medium dry 
Barolo Rotwein, trocken / red, dry FL. 0,7 l  50,00 € 
Brunello di Montalcino Rotwein, trocken / red, dry  FL. 0,7 l  60,00 € 
Valpolicella la Binie Rotwein FL. 0,7 l  24,00 € 
Tignanello 2006 Rotwein, trocken / red, dry FL. 0,7 l 125,00 € 
Sangiovese und Cabernet Sauvingnontrauben 
Sassicaia 2006 Rotwein, trocken / red, dry FL. 0,7 l 230,00 € 
 Cabernet Sauvingnontrauben

Offene Weine aus Italien
rot / red 0,25 l 0,5 l 1,0 l 
Landwein Rot 4,50 € 8,00 € 16,00 € 
trocken / halbtrocken / dry or medium dry 
Valpolicella le Binie  8,00 € 16,00 €  
von Gambero Rosso ausgezeichneter Rotwein 
Lambrusco Perlwein 4,50 € 8,00 € 16,00 € 
 
Weiß / white  
Frizzantino Perlwein 4,50 € 8,00 € 16,00 € 
Landwein trocken 4,50 € 8,00 € 16,00 € 
Rosè  4,50 € 8,00 € 16,00 €

Weinhaltige Getränke
Weinschorle rot oder weiß / red or white Glas 0,2 l 3,70 €

Vino Spumante - SEKT
Prosecco Italien brut / Italy, brut   Fl 0,75 l 25,00 € 
Moët & Chandon Brut  FL 0,75 l 70,00 €

*Unsere Empfehlung:
Von “Gambero Rosso“ ausgezeichnete Weine 

Sollten Sie Allergiker sein, sprechen Sie unser Personal an.

* 
* 
* 
* 
 
*



Birra - BIER VOM FAß
Radeberger   0,3 l 2,70 € 
Radeberger   0,5 l 3,80 € 
Weihenstephan Weizenbier v. Faß  0,3 l 2,70 € 
Weihenstephan Weizenbier v. Faß  0,5 l 3,80 €

Birra - FLASCHENBIER
Köstritzer dunkel  FL. 0,5 l 3,80 € 
Weizenbier Kristall FL. 0,5 l 3,80 € 
wheat beer clear 
Berliner Weisse mit Schuss 1 FL. 0,33 l 3,10 € 
rot oder grün / with shot red or green 
Clausthaler alkoholfrei FL. 0,33 l 3,10 € 
alkoholfreies Bier / alcohol free beer

Bevande Alcoliche - SPIRITUOSEN
Wodka Gorbatschow  2 cl 2,70 € 
Nordhäuser Doppelkorn  2 cl 2,70 € 
Malteser   2 cl 2,70 €

Grappe - GRAPPA
Grappa di Barolo   2 cl  8,00 € 
Grappa di Prosecco  2 cl  8,00 € 
Grappa   2 cl  2,60 € 
Grappa Speziale   2 cl  6,00 € 
Grappa Nardini    2 cl  8,00 € 
Grappa Nardina Gialla  2 cl  8,00 € 
Grappa di Nonino   2 cl 10,00 €

Liquore - LIKÖRE
Sambuca   2 cl 2,60 € 
Amaretto 1   2 cl 2,60 € 
Limoncello aus Sorrento Zitronenlikör  2 cl 2,60 €

Bitter - MAGENBITTER
Fernet Branca 1   2 cl 2,80 € 
Underberg 1  FL. 2 cl 2,80 € 
Ramazzotti    2 cl 3,00 € 
Amaro Averna   2 cl 3,00 € 
Kümmerling 1  FL. 2 cl 2,30 € 
Jägermeister 1   2 cl 2,50 €

Mixgetränke
Wodka Cola 1, 2    0,2 l 6,00 € 
Bacardi Cola 1, 2    0,2 l 6,00 € 
Whisky Cola 1, 2    0,2 l 6,00 €

Sollten Sie Allergiker sein, sprechen Sie unser Personal an. 



Sollten Sie Allergiker sein, sprechen Sie unser Personal an. 

Räubergabel = das Besteck zum Räubern auf fremden Tellern + 1,50 € extra !

Antipasti - VORSPEISEN
La Bruschetta    4,00 €
geröstete Brotscheiben mit frischen gehackten Tomaten 
slices of bread with minced tomatoes 
Baby Calamari sulla rucola e Parmigiano  13,50 € 
baby Calamari mit Rucola und Parmesankäse 
baby calamari with rucola and parmesan cheese 

Prosciutto di Parma e Melone kleine P. / große P. 7,90 / 10,50 € 
Parmaschinken mit Melone / Curred ham - Parma with melon 

Carpaccio auf Rucola - Salat kleine P. / große P. 9,00 /  12,00 € 
rohe Filetscheiben, frische Champignons, Parmesankäse 
sliced filet, fresh mushrooms and Parmesan cheese 

Mozzarella alla Caprese  kleine P. / große P. 6,90 /   8,50 €
Mozzarella, Tomaten, Basilikum  
mozzarella cheese with tomatoes, fresh basil 

Formaggio Misto     9,00 € 
gemischte italienische Käseplatte / mixed italian cheese 

Lumache (6 / 12 Stück) 7,00 /  13,00 € 
Weinbergschnecken überbacken mit Kräuterbutter und Knoblauch 
vineyard snail baked with herb butter and garlic (6 or 12 piece) 

Broccoli al Forno    8,50 € 
Broccoli in Knoblauch-Sahne, mit Käse überbacken 
broccoli in garlic cream, with cheese au gratin

Minestre - SUPPEN
Zuppa di Cipolla Zwiebelsuppe / onion soup   4,30 € 
Zuppa di Pesce Fischsuppe neapolitanische Art / fish soup Naples style 8,50 € 
Zuppa di Verdura Gemüsesuppe / vegetable soup   4,10 € 
Zuppa d‘Aglio    4,10 € 
Knoblauchsuppe mit leichter Tomatensauce auf Wunsch auch mit Sahne 
garlic soup with light tomato sauce, with cream on request 
Zuppa di Pomodoro Tomatensuppe / tomato soup   4,10 €

Insalata - SALATE
*Alle Salate werden mit italienischem Dressing (Essig & Olivenöl) seviert. 

Auf Wunsch auch mit leichtem Mayonnaise-Dressing (mit Konservierungsstoffen) italienisch gewürzt. 
* All salads served with italian dressing (oil & vinegar). Or choose light mayonnaise dressing 

(with artificial preservates) and Italian spices.

Insalata Mista großer gemischter Salat / mixed salad    5,00 € 
Insalata Primavera    8,00 €  
Frühlingssalat mit Tomaten, Thunfisch, Ei, Oliven 
„Spring salad“ with tomatoes, tuna, eggs, olives 
Insalata alla Casa mit Filetspitzen und frischen Champignons  10,00 € 
with beef sliced and fresh mushrooms 

Insalata Rucola Rucolasalat mit Cherrytomaten und Parmesankäse  8,00 € 
rucola salad with Parma cheese and cherry tomatoes 
Insalata Mista con Pecorino Gemischter Salat mit Schafskäse  6,70 € 
mixed salad with sheep‘s milk cheese



Piatti per Bambini - KINDERTELLER
Spaghetti Mamma Mia    4,20 € 
mit Tomatensauce oder Fleischsauce 
with tomato and meat sauce 

Pizza Mio Bel Papa    5,00 € 
kleine Pizza mit Tomatensauce, Käse, Champignons und Salami 
small pizza with tomato, cheese, mushrooms and salami 

Piccola Scaloppa Milanese    5,00 € 
kleines Wiener Schnitzel mit Pommes frites 
small steak „Wiener Art“ with French fries

Paste - NUDELN
Extra Portion frisch geriebener Parmesan 2,50 €

Spaghetti alla Puttanesca    9,20 € 
mit Oliven. Kapern, Knoblauch und Sardellen - scharf 
with olives, capers, garlic and anchoves - hot 

Rigatoni Arrabbiata scharf / hot    9,20 € 
mit Oliven, Knoblauch, Peperoni und Schafskäse 
with olives, garlic, peppers and sheep‘s milk cheese 

Spaghetti Aglio e Olio    7,00 € 
mit Knoblauch, Öl und Chili (scharf) 
with garlic, oil and chili (hot) 

Spaghetti alla Bolognese    6,90 € 
mit Fleischsauce I spaghetti with meat sauce 

Spaghetti alla Matriciana    7,50 € 
mit Zwiebeln, Schinkenspeck und Champignons in Tomatensauce 
with onion, bacon and mushrooms in tomaoe sauce 

Spaghetti alla Carbonara    7,50 € 
mit Ei, Schinkenspeck und Sahnesauce I with egg, bacon and cream sauce 

Spaghetti al Tonno    8,50 € 
mit Thunfisch, Kapern und Tomaten-Knoblauchsauce 
with tuna fish, capers and tomato-garlic sauce 

Spaghetti Frutti di Mare    9,50 € 
mit Meeresfrüchten und Tomaten-Knoblauchsauce 
with seafood and tomato-garlic sauce 

Rigatoni della Casa Spezialität des Hauses - our speciality:   7,50 € 
große Nudeln mit Erbsen, Schinken* und Champignons in Tomatensahnesauce 
fluted pasta shape with pea, ham * and mushrooms in tomato-cream sauce 

Rigatoni Broccoli e Gorgonzola    7,50 € 
große Nudeln mit Broccoli und Gorgonzola 
fluted pastashape with broccoli and Gorgonzolasauce 

Lasagne con Carne    7,50 € 
gefüllte Schichtblattnudeln mit Bolognesesauce, überbacken 
filled in and bakedflat pasta sheets with meat sauce 

Maccheroni al Forno    7,50 € 
Makkaroni mit Bolognesesauce überbacken 
baked macaroni with meat sauce

Sollten Si Allergiker sein, spechen Sie unser Personal an.



Steinofenpizza
Jede Pizza (ca. 0 30 cm) wird mit Tomatensauce & frischem Mozzarella-Käse zubereitet 

* Original italienischer gekochter Schinken 
Each pizza (0 30 cm) topped with tomato sauce and fresh Mozzarella cheese.

Pizza Salami mit Plockwurst / with „Plockwurst“    7,80 € 

Pizza Funghi mit frischen Champignons / with fresh mushrooms   7,80 € 

Pizza Tirolese mit Speck Zwiebel Paprika Schafskäse Basilikum   9,20 € 
with bacon, onion, paprika, feta, basil 

Pizza Tonno e Cipolla    9,00 € 
mit Thunfisch und Zwiebeln / with tuna and onion 

Pizza 4 Käse mit 4 Käsesorten I with 4 types of cheese    8,90 € 

Pizza Cardillo     9,40 € 
mit Schafskäse Mozzarella frische Tomaten schwarze Oliven 
with feta, mozzarella, tomatos, black olives 

Pizza Capri Mista Spezialität des Hauses - our speciality:   8,90 € 
mit Schinken*, Plockwurst, Peperoni, Champignons,  Oliven und Artischocken 
with ham *, German salami, red pappers, mushrooms,  olives and artichokes 

Pizza Frutti di Mare    9,70 € 
mit gemischten Meeresfrüchten  und Knoblauch 
with mixed seafood and garlic 

Pizza Scampi mit Garnelen und Knoblauch    11,50 € 
with  shrimpslprawns and garlic 

Pizza Calzone     8,60 € 
gefüllte Pizza mit Salami, Champignons, Schinken 
filled with salami, mushrooms, ham * 

Pizza Pizza Hawaii mit Schinken* und Ananas    8,10 € 
with ham * and pineapple 

Pizza Broccoli e Gorgonzola     8,10 € 
mit Gorgonzolakäse und Broccoli / with gorgonzola cheese and broccoli 

Pizza Mozzarella    7,80 € 
mit Mozzarella und Basilikum / with mozzarella and basil 

Pizza Calabrese con Salame Piccante    10,30 € 
mit scharfer Salami / with hot salami 

Pizza Parma Rucola    10,90 € 
mit Parmaschinken,  Rucola und Parmesankäse 
with Parma ham, rucola and Parma cheese 

Cosa Nostra      8,10 € 
mit Champignons, Schinken* und Ei 
with mushrooms, ham* and egg 

jede extra Zutat     1,50 € 
Räubergabel     1,50 €

 Sollten Sie Allergiker sein, sprechen Sie unser Personal an.



Carne - FLEISCH
Alle Fleischgerichte werden mit Tagesbeilage und kleinem Salat serviert.

All meat dishes come with side dish of the day and side salat 

Alle Schweinefleischgerichte können auch als kleine Portion bestellt werden für 11,50  € 
(außer Kalbsleber und Mixed Grill) 

All pork dishes can also serve assmall  portion will be ordered for 11,50 € 
(except calfliver and Mixed Grill)

   klein 130 g  groß 200 g 

Filetto  alla Griglia Rinderfilet, gegrillt mit Kräuterbutter  16,00 €  21,00 € 
grilled beef filZet, with herb butter 
Filetto  al Pepe Verde Rinderfilet mit grünem Pfeffer  16,50 € 22,00 € 
beef filZet with green pepper 
Filetto  al Gorgonzola Rinderfilet mit Gorgonzolasauce 16,50 € 22,00 € 
beef filZet with gorgonzola sauce 
Filetto alla Pizzaiola  16,50 € 22,00 € 
Rinderfilet mit Spezialsauce, dazu Spagetti 
beef filZet with spezial sauce, served with spaghetti 
Filetto  ai Funghi   16,50 € 22,00 € 
mit frischen Champignons  in Rahmsauce 
withfresh mushrooms  in cream sauce  
Fegato  alla Fiorentina   16,00 € 
gebratene Kalbsleber mit Apfel und in Weißwein gedünsteten  Zwiebeln 
veal ‚s liver with apple andin white wine stewed onions  
Saltimbocca alla Romana   14,00 € 
Schweinefiletmedaillons mit Parmaschinken  und Salbei in Butter-Weißweinsauce 
park medaillons with Parma ham and sage in butter-white  wine sauce 
Scaloppa alla Bologna   14,00 € 
Schweinefiletmedaillons mit Schinken*, Käse und Fleischsauce 
steak with ham *, cheese in meat sauce 
Scaloppa Gorgonzola   14,00 € 
Schweinefiletmedaillons mit Gorgonzolasauce 
steak with gorgonzola sauce 
Mixed Grill verschiedene Sorten Fleisch gegrillt   16,50 € 
different types of grilled meat 
Cordon Rouge     14,00 € 
paniertes Schnitzel überbacken mit Schinken* und Käse in Champignonrahmsauce  
gratinated breaded schnitze! with bacon and cheese in mushroom  cream sauce 
Scaloppi ai Funghi    14,00 € 
Schnitzel mit Champignon und Sauce / schnitzel with champignon and souce

Pesce - FISCH
Alle Fischgerichte  werden mit Reis und gemischtem Salat serviert.

All fish dishes served with rice and mixed salat.

Scampi alla Griglia (5 Stück)   23,50 € 
große Garnelen gegrillt mit Remouladen-Knoblauch-Sauce 
shrimps, grilled with garlic sauce (5 pieces) 
Scampi al Pepe (5 Stück) große Garnelen mit grünem Pfeffer   23,50 € 
shrimps with green pepper (5 pieces) 
Scampi Livornese (5 Stück)   23,50 € 
große Garnelen in pikanter Tomatensauce  mit Knoblauch, überbacken 
shrimps au gratin with tomato and garlic (5 pieces)

Frischer Fisch nach Angebot! Fragen Sie unser  Personal.

Sollten Sie Allergiker sein, sprechen Sie unser Personal an.



Piccola Spezialitit à - KLEINE  SPEZIALITÄTEN
Omelette Prosciutto e Funghi   7,80 € 
Schinken und Pilze dazu Salat 
Ham and mushrooms served with salad 
Omelette Verdura    7,50 € 
mit verschiedenem  Gemüse (auf Wunsch mit Salat oder Pommes frites) 
with different types ofvegetable (with salad or Frenchfries an request)

Gelati - EIS
Eisschokolade    4,00 € 
Gelato Misto    4,00 € 
drei Kugeln gemischtes Eis / three balls of mixed icecream 
Gelato Misto con Panna   4,50 € 
drei Kugeln gemischtes Eis mit Sahne 
three balls of miscalaneous icecream 
Banana split    5,20 € 
Vanille- & Schokoeis mit Banane und Sahne 
Vanilla icecream & chocolate icecream with banana and cream 
Tartufo    5,00 € 
Trüffeleis mit Eielikör 1 oder Espresso 2 
trujjles icecream with egg-liqueur 1 or Espresso 2 
Gelato Lamponi    5,50 € 
Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne 
vanilla icecream with raspberries and cream 
Caffe al Gelato    4,50 € 
Eiskaffee mit Vanilleeis und Sahne / coffee with vanilla icecream and cream 
Amaretto-Becher    5,80 € 
gemischtes Eis mit Amarettikeks, Amarettolikör 1 und Sahne 
miscalaneous icecream with amaretto cake, amaretto 1 andcream 
Schwedeneisbecher   5,70 € 
mit Vanilleeis, Apfelmus, Eierlikör und Sahne 
with vanilla icecream, apple puree, eggflip and cream 
Frische Erdbeeren (saisonbedingt)   5,70 € 
mit Vanilleeis, Erdbeeren und Sahne 
with vanilla icecream, strawberries and cream

Dessert
Hausgemachtes Tiramisu homemade Tiramisu   4,70 € 
Hausgemachte Panna cotta mit Himbeersauce   4,70 € 
homemade Pannacotta with raspberrie sauce 
Zabaglione Eierschaum mit Masalawein   4,50 € 
eggfoam with masala wine 
Warmer Apfelstrudel   5,00 € 
mit einer Kugel Vanilleeis 
warm apple strudel with one scoop vanilla icecream 
Fantasia drei Sorten Dessert   7,50 €

Fragen Sie nach unserem tagesaktuellen Angebot!

Sollten Sie Allergiker sein, sprechen Sie unser Personal an.




