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15. Goi Cuon Tom
Frische Sommerrollen aus Reispapier gerollt mit 
einer Füllung aus Garnelen, Blattsalat, Gurke, 
Reisnudeln, Ei, Minze und Basilikum, dazu 
hausgemachte Hoisin Sauce.
Summer rolls in rice paper filled with shrimp, 
salad, cucumber, rice noodles, egg, mint and 
basil, served with hoisin sauce.

16. Goi Cuon Bo
Frische Sommerrollen aus Reispapier gerollt, mit 
einer Füllung aus mariniertem Rindfleisch, 
Blattsalat, Gurke, Reisnudeln, Minze und 
Basilikum, dazu Limetten-Ingwer Sauce.
Summer rolls in rice paper filled with marinated 
beef, salad, cucumber, rice noodles, mint and 
basil, served with lime-ginger sauce.

17. Goi Cuon Ga
Frische Sommerrollen aus Reispapier gerollt, mit 
einer Füllung aus Hühnerfleisch, Blattsalat, 
Gurke, Reisnudeln, Ei, Minze und Basilikum, dazu 
Limetten-Ingwer Sauce.
Summer rolls in rice paper filled with chicken, 
salad, cucumber, rice noodles, egg, mint and 
basil, served with lime-ginger sauce.

18. Goi Cuon Chay
Frische Sommerrollen aus Reispapier gerollt, mit 
einer Füllung aus Tofu, Blattsalat, Gurke, 
Reisnudeln, Minze und Basilikum, dazu Limetten-
Ingwer Sauce.
Summer rolls in rice paper filled with tofu, salad, 
cucumber, rice noodles, mint and basil, served 
with lime-ginger sauce.

19. Cha Gio Tom
Knusprige Frühlingsrollen gefüllt mit Garnelen und 
Gemüse, dazu süß-sauer Sauce.
Crispy spring rolls filled with shrimp and 
vegetable, served with sweet-sour sauce.

20. Cha Gio Thit
Knusprig, hausgemachte Frühlingsrollen gefüllt 
mit Gemüse, Rind- und Schweinefleisch, dazu 
Limetten-Ingwer Sauce.
Crispy homemade spring rolls filled with 
vegetable, beef and pork, served with lime-ginger 
sauce.
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21. Cha Gio Chay
Knusprig, vegetarische Frühlingsrollen gefüllt mit 
verschiedenen Gemüse, dazu eine süß-sauer 
Sauce.
Crispy, vegetarian spring rolls filled with various 
vegetable, served with sweet-sour sauce.

22. Cha Tom
Frittierte Bällchen aus Garnelen und Hühnchen 
auf Spieß, dazu Mango Sauce.
Fried chicken-shrimp balls on skewers, served 
with mango sauce.

23. Sup Cari Ben Thanh
Currysuppe mit Hühnerfleisch und Garnelen, dazu 
frische Champignions, Gemüse, Basilikum und 
frischem Koriander.
Curry soup with chicken and shrimps with 
champignons, vegetable, basil and fresh cilantro.

24. Tom Xien
Gegrillte Garnelenspieße auf frischem Salat mit 
Mangosauce.
Grilled shrimp skewers on fresh salad, served with 
mango sauce.

25. Tom Chien Com
Exotisch marinierte Garnelen ummantelt mit 
knusprig, jungem Grünreis, dazu Mangosauce.
Exotic marinated prawns baked in crunchy green 
rice, served with mang sauce.

26. Cha Ca Xien
FrittierteFischbällchen auf Spieß, mit frischem 
Kräutersalat, dazu Simuoi Sauce.
Fried fishball skewers on fresh herbs salad, 
served with simuoi sauce.
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28. Thit Heo Nuong
Gegrilltes Schweinefleisch auf frischem Salat, 
dazu Limetten-Ingwer Sauce.
Pork BBQ in fresh salad, served with lime-ginger 
sauce.

29. Ga Sate
Gegrillte Hühnerspieße, verfeinert mit Erdnüssen, 
dazu Erdnuss-Kokos Sauce.
Grilled chicken skewers, topped with peanuts, 
served with peanut-coconut sauce.

30. Bo La Lot
Duftblätterröllchen gefüllt mit Zitronengras und 
Knoblauch gewürztem Rindfleisch, dazu Limetten-
Ingwer Dressing.
Marinated Beef with lemon gras and garlic 
wrapped in betel leaf.

31. Salat Chanh Leo
Frischer Salatmix mit Cherrytomaten, Paprika, 
Gurken und Sojasprossen, verfeinert mit 
hausgemachtem Maracuja-Dressing.
Salad-mix with cherry tomatoes, red pepper, 
cucumber and bean sprouts, served with a 
homemade maracuja dressing.

32. Goi Ngo Sen
Lotusstängel Salat nach vietnamesischer Art mit 
Hühnerfleisch und knusprigem Reispapier, 
verfeinert mit Koriander.
Vietnamese lotus stem salad with cilantro and 
crunchy rice paper, served with lime-ginger 
vinaigrette.

33. Goi Du Du
Papayasalat mit Cherrytomaten, Karotten, 
Basilikum, Koriander und Erdnüssen in Limetten-
Ingwer Dressing, dazu Krabbenchips.
Papaya salad with cherry tomatoes, carrots, basil, 
cilantro and peanuts in a lime-ginger vinaigrette, 
served with crab chips.


